N’

Enjoy
Mitarbeiterrestaurant
Speiseplan fur die Woche vom 12.01. - 16.01.2026

TREUHAND

6 Montag EUR Dienstag EUR Mittwoch EUR Donnerstag | EUR Freitag EUR
Seelachsfilet auf 6M?A? ?chnitz“eil (S.) 6M?A(\) "Sﬁssz:rcl)?ft"zzeg)e Smit 6M?£
Speisen- Wirsingrahm- . Hawail" mit Tk Gurk?ensauce rote |
angebot 1 gemuse mit Gaste Camysauce und Gaste| Bete und Nudeln |Gaste - mit
Krauterreis (1 g Pommes Frites Grunkohl  Angebot Fleisc
8,60 (a1,9) 8,60 (4,a1,c) 8,60
laut Aushang . h
Uberraschungs-
Penne mit 4,40 4,40 Vegetarisch aefiillte 4,40 4,40 | buffet: Auswahl von| 6,90
. MA Indisches MA |/ e9Sanseh 9¢ MA | Gemiise Tofu | MA | verschiedenen | MA
Speisen- gebratenem rrkk . rrkk Zucchini mit rrk . . rr A n
> - Linsen Curry Auflauf mit Paprika Gerichten und
angebot 2| Wirfelgemuse in . " . Tomatensauce und| .. . Beil .
Kasesauce (a1g) Gaste| "Dal Makhani"(-) |Gaste Kartoffelpiiree () Gaste| und Kartoffeln) |Gaste ei _ager_l. Gaste
= 7,10 7,10 17,10 7,10 Soviel Sie 8,60
mdchten! .
3,80 Baguette mit 3,80 3,80 3,80 \fgg'
Kleiner Geflllte i\fﬁ Hahnchenschnitzel l\fﬁ karamelisierter l\fﬁ Kartoffelsuppe mit l\fﬁ MA
Ofenkartoffel mit (G), Tomaten und Apfelpfannkuchen , . .
Hunger . . . Einlage (1,2,11,) .
Sourcream (g) Gaste Snacksauce Gaste (atl.c.9) Gaste Gaste Gast
6,00 (atijkm) 6,00 6,00 6,00 as’e
7,10
1,20 1,20 1,20 1,20 1,20
Salat vom MA MA MA MA MA
Salat 100 Salat 100 Salat 100 Salat 100 Salat 100
Buffet ala 9 Gaste ala 9 Gaste aia 9 Gaste ala 9 Gaste aia 9 Gaste
1,65 1,65 1,65 1,65 1,65
0,65 0,65 0,65 0,65 0,65
intern intern intern intern intern
Dessert Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert
Gaste Gaste Gaste Gaste Gaste
1,40 1,40 1,40 1,40 1,40

Das Mitarbeiterrestaurant wird betrieben von

Schweinefleisch  (S) L i .

Geflugelfleisch (G) H Anderungen vorbehalten

Rindfleisch (R) M Ittmann Inhaltsstoffe-Legende: siehe Aushang
CATERING & KONZEPTE




