N’

Enjoy
Mitarbeiterrestaurant
Speiseplan fur die Woche vom 21.10. - 25.10.2024

TREUHAND

4 Montag EUR Dienstag EUR Mittwoch EUR Donnerstag EUR Freitag EUR
Geschmorter Braten (S) 6,\’/;(\) Hahnchenschnitzel 6|\’/|?£ Gebratep es BI\}IE'Z) Gyros (S) mit 6|\’/§£
Speisen- | N pikanter Sauce, (G) mit Rahm-Sauce, Rotbarschfilet mit Zwiebeln, Zaziki,
Gemuse Und *kkk . *kk*k Lemonensauce *kk*k *kk*k
angebot 1| petersilienkartoffel ) Gemiise und ) . ! ) Krautsalat und )
etersi 'erl‘ artotiein 1 Gaste | g417Kartoffeln (alcg) | ©8Ste | Gemuse und Reis | Gaste Pommes Frites () Gaste mit
(@t 8,60 8,60 (ald.) 8,60 91 8,60 Fleisch
Gnocchi - Gemiise { 4,40 4,40 S 7 4,40 :’ 5| 4,40 Ube.rraschungs- 6.90
S Pfanne mit MA - MA |Pilz Pasta mit Blatt-]| MA | Bauernfriihstick | MA [Puffet: Auswahlvon] y,n
p Champignons,é T)._N*** ) pag *kkK Spinat und Fkkk mit saurer Be”age O Verslchledenen Skkk
angebot 2 e T Pilzrahmsauce (a1,9) ... . . . Gerichten und .
Zucchini und Gaste Gaste | Walnissen(a1,h3) | Gaste (c.9) Gaste ; Gaste
Kirschtomaten@) | 7,10 7,10 7,10 7,10 _Beilagen. 8,60
Soviel Sie mochten!
Veggi
3,80 , 3,80 3,80 _ 3,80
. Bratwurst (S) mit MA Kleiner Hamburger MA | Leberkase (S) mit | MA B Deftige i MA 4,40
Kleiner (R) mit Gurke, Huhnersuppe mit MA
Kartoffelsalat *kkk *kk*k hausgemachtem *kk*k pp *kk*k
Hunger : } Tomate und . . . Reis und Gemuse | ~. o
(2,11,c,9.,) Gaste Zwiebel (347 aLii Gaste | Nudelsalat (a1,c,g)) | Gaste 0 Gaste Gaste
6,00 Garati) {6 00 6,00 6,00
7,10
Salat vom MA”SW 1,20 1,20 1,20 1,20 MA
Salat 1009 Gaste Salat 1009 MA o Salat 1009 MA o Salat 1009 MA s Salat 1009 »* Gaste
Buffet e Gaste 1,65 Gaste 1,65 Gaste 1,65 1,65
0,65 intern 0,65 intern 0,65 intern 0,65 intern 0,65 intern
Dessert Tagesdessert |==caste| Tagesdessert |==caste|] Tagesdessert [==caste| Tagesdessert [*=caste] Tagesdessert ek Géste
1,40 1,40 1,40 1,40 1,40

Schweinefleisch
Geflugelfleisch (G)
Rindfleisch (R)

S)

Das Mitarbeiterrestaurant wird betrieben von

P

Mittmann

Anderungen vorbehalten
Inhaltsstoffe-Legende: siehe Aushang




